
Lunch Menu

麻婆豆腐 / 本日のスープ / サラダ / 白飯 / デザート

海鮮入り餡かけ焼そば / 本日のスープ / サラダ / デザート

葡萄と黒酢の特製酢豚 / 本日のスープ / サラダ / 白飯 / デザート

フカヒレ餡かけご飯 / 本日のスープ / サラダ /デザート

吉切鮫尾ビレ餡かけ土鍋ご飯 / 本日のスープ / サラダ /デザート

担々麺 / サラダ /白飯 / デザート

本日のスープ / サラダ / 白飯 / デザート

=  平日ランチメニュー =

¥ ÿ,þþþ（税込）

¥ ÿ,Āþþ（税込）

¥ ÿ,Āþþ（税込）

¥ Ā,þþþ（税込）

¥ Ā,8þþ（税込）

¥ 5,5þþ（税込）

¥ ÿ,6þþ（税込）

※葡萄と黒酢の特製酢豚ランチは少々お時間頂戴いたします

麻婆豆腐ランチ

海鮮入り餡かけ焼そばランチ

葡萄と黒酢の特製酢豚ランチ

フカヒレ餡かけご飯ランチ（胸ビレ）

吉切鮫尾ビレ餡かけ土鍋ご飯ランチ

担々麺ランチ

※

Drink

オレンジジュース / ピンクグレープフルーツジュース / コーラ / ジンジャエール / ウーロン茶

生ビール

グラスワイン （スパークリング or 白  or 赤）

グラス シャンパーニュ

各

各

¥ 55þ（税込）

¥ 85þ（税込）

¥ 88þ（税込）

¥ ÿ,54þ（税込）

今週のランチ

Side Menu

ミニ麻婆豆腐
マーボードウフ

¥ 5þþ（税込）

平日ランチメニューはご予約を承っておりません。 * 土日ランチコースメニュー：ご予約可能

数量
限定

数量
限定



Lunch Menu

日（nich i）コース ¥ ā,8þþ（税込）

輪（r in）コース ¥ 5,8þþ（税込）

Drink

オレンジジュース / ピンクグレープフルーツジュース / コーラ / ジンジャエール / ウーロン茶

生ビール

グラスワイン （スパークリング  or 白  or 赤）

グラス シャンパーニュ

各

各

¥ 55þ（税込）

¥ 85þ（税込）

¥ 88þ（税込）

¥ 1,54þ（税込）

=  土日ランチコースメニュー =

土日ランチコースメニューはご予約を承っております。 * 平日ランチメニュー：ご予約不可

前菜 三種盛り合わせ / 南瓜と蟹のスープ / 牡蠣と茸の天然塩炒め / 

ポークリブの黒ニンニク蒸し / 鮭と大葉の炒飯 / 本日のデザート

焼味入り前菜 四種盛り合わせ / フカヒレスープ 白湯仕立て / 点心 二種盛り /

茄子と海老のはさみ揚げ スパイシーパウダー炒め / 秋鮭の葱生姜煮込み / 

福建炒飯 / 本日のデザート



TAKEOUT
熱香森の味をご自宅でも！
テイクアウトメニュー

※表示は全て税込価格となっております。

Mon - Sun 11:30  - 14:00 
LUNCH MENU ランチメニュー

 
テイクアウト専用ダイヤル 

tel:06-6940-6775

お粥
880 

熱香 麻婆豆腐
 yen

四川の山椒と豆拌醤をバランス良く
仕上げた自慢の四川麻婆

葡萄と黒酢の特製酢豚

脂の甘味がたっぷりと詰まった豚肉を特製黒酢で
～葡萄の香りをまとわせて～

2,330 

フカヒレ餡かけご飯

中華の王道ご褒美メシ！

2,800 

海鮮餡かけ焼きそば

具だくさんトロ～リあつあつ
海鮮あんをかけた絶品焼きそば

1,870 

【レギュラーサイズ】
具材をふんだんに使ったプロの炒飯

1,550 

【ハーフサイズ】
具材をふんだんに使ったプロの炒飯

860 

オス
スメ

オス
スメ

焼売
640 

チャーシューメロンパン
700 

海老とキャベツの春巻き

(2個入り)

(2個入り)

(2個入り)

(2個入り)

600

700

(税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

白飯 350  yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

 yen (税込)

1,580
本日のおすすめ点心３種
950 

オス
スメ

※土日は★かついている商品のみの対応です
※最低３０分ほど調理にお時間いただきます

★

★

★

★

★

★

★

★

★



BEST RECOMMENDED
※表示は全て税込価格となっております。

フカヒレ餡かけご飯

熱香 麻婆豆腐

海鮮餡かけ焼きそば

葡萄と黒酢の特製酢豚

2,800

1,580

1,870

2,330

1,550
860

1,730

1,730

1,480

430
 520

2,650

1,550
3,100
1,580

1,860
2,570
3,550

1,040
4,920
1,180

2,920

1,680

6402個入り
2個入り
2個入り
2個入り

700

600
700

徳島県産 阿波尾鶏 熱香 よだれ鶏

熱香 よだれ鶏 蒸し鶏の葱生姜ソース

徳島県産 阿波尾鶏 蒸し鶏の葱生姜ソース
本日のクラゲの冷菜
胡瓜の甘酢漬け
搾菜(ザーサイ)の胡麻和え

季節の野菜 強火炒め（日本）
中国菜の炒め（中国野菜）
本日の野菜 蟹肉と卵白の餡かけ
茄子と豚ミンチのピリ辛煮込み

風薫る 海老のマヨネーズソース
四川式 海老のチリソース煮込み
蝦夷鮑と黄韮 のXO醤炒め

骨付きスペアリブのスパイシーパウダー炒め
黒毛和牛ハラミと本日の野菜の強火炒め
油淋鶏(ユーリンチー)

熱香 汁なし担々和え麺

焼 売
950本日のおすすめ点心３種

チャーシューメロンパン

点心

麺飯

肉 海鮮

野菜野菜前菜

本日の野菜 蟹肉と卵白の餡かけ 茄子と豚ミンチのピリ辛煮込み

葡萄と黒酢の特製酢豚 熱香 麻婆豆腐

チャーシューメロンパン

風薫る 海老のマヨネーズソース 四川式 海老チリソース煮込み

フカヒレ餡かけご飯

Mon - Sun 17:00  - 22:00 (L.O)

オススメ

オススメ

オススメ

オススメ

DINNER MENU ディナーメニュー

熱香森おすすめセットメニュー

レディースセット

中国菜の炒め(中国野菜)
フカヒレ餡かけご飯
おまかせ点心2種

四川式 海老のチリソース煮込み
熱香 麻婆豆腐
徳島県産 阿波尾鶏 熱香よだれ鶏

四川セット

葡萄と黒酢の特製酢豚
熱香 麻婆豆腐
徳島県産 阿波尾鶏 蒸し鶏の葱生姜ソース
チャーシューメロンパン(2個)

熱香森人気セット

満腹セット

葡萄と黒酢の特製酢豚
油淋鶏(ユーリンチー)

海鮮餡かけ焼きそば

8,510 yen (税込)

6,340 yen (税込)

5,880 yen (税込)

4,980 yen (税込)

S P E C I A L  S E T  M E N U

Mon - Sun 17:00  - 22:00 (L.O)

本日のおすすめ点心３種 ※表示は全て税込価格となっております。


